Zarzadzenie nr 16/2020
Dyrektora Szkoly Podstawowej nr 1
im. Fryderyka Chopina w Zarach
z dnia 1 wrzesnia 2020 r.
w sprawie wprowadzenia
Procedury przygotowywania i wydawania positkow w stoléwce w okresie pandemii
COVID — 19 na terenie Szkoly Podstawowej nr 1 im. Fryderyka Chepina w Zarach

Na podstawie: Rozporzqdzenia MINISTRA EDUKACJI NARODOWEJ z dnia
12 sierpnia 2020 r. w sprawie szczegélnych rozwigzan w okresie CZasowego
ograniczenia funkcjonowania jednostek systemu oswiaty w zwigzku z zapobieganiem,
przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19 (Dz.U. 2020 poz. 1394) oraz wytycznych
MEN, MZ i GIS dla publicznych i niepublicznych szkél i placéwek od 1 wrzesnia 2020 r.

§1
Od dnia 1 wrzesnia 2020 r. w Szkole Podstawowej nr 1 im. Fryderyka Chopina w Zarach

wprowadza si¢ Procedury przygotowywania i wydawania positkow w stoléwce w okresie
pandemii COVID — 19

§2

Procedury beda zamieszczone na stronie internetowej Szkoty na BIP-ie.

§3

Zarzadzenie wchodzi w zycie z dniem podpisania.

Agnieszka Ropska
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Procedura przygotowywania i wydawania positkéw w stoléwce
Szkoly Podstawowej nr 1 im. Fryderyka Chopina w Zarach
w czasie COVID- 19
Celem wdrazanych procedur jest:
1 Dodatkowe zwickszenie bezpieczenstwa dla pracownikéw oraz osob stotujgcych si¢
w Szkole Podstawowej nr 1 im. Fryderyka Chopina w Zarach.
2. Minimalizacja ryzyka zakazenia uczni6w oraz innych osob.
3. Ograniczenie liczby kontaktow na terenie szkoly w danym przedziale czasowym w ramach
zabezpieczenia przed mozliwym zakazeniem.
4. Kompleksowe dziatanie dostosowane do etapu zaawansowania stanu epidemicznego.
5Ustalenic sposobu postepowania dla zapewnienia bezpieczenstwa i higieny uczniéw
spozywajacych positki w szkole oraz pracownikéw swiadczacych pracg w trakcie pandemii
koronawirusa COVID-19 na terenie szkoly zgodnie z wytycznymi Giéwnego Inspektora
Sanitarnego, Ministra Zdrowia oraz ministra Edukacji Narodowe;j.

Zakres procedury:

Niniejsza procedura dotyczy uczniéw, pracownikow i pozostalych osob znajdujgcych si¢ na
terenie szkoly w trakcie trwania pandemii. Pracownicy zobowiazani sg postgpowaé zgodnie
z przyjetymi procedurami, a uczniowie i pozostali zobowiazanie je zna¢ 1 przestrzegac.
Dokumenty zwigzane:

e Rozporzadzenie Minisira Edukacji Narodowej i Sportu z dnia 31 grudnia 2002 r.
w sprawie bezpieczefistwa i higieny w publicznych i niepublicznych szkolach
i placowkach (DZ. U. z 2003 roku Nr 6 poz. 69 ze zm.).

e Wytyczne przeciwepidemiczne GIS, MZ i MEN dla szkél podstawowych oraz
funkcjonowania stotéwek szkolnych i gastronomi w trakcie epidemii SARS-CoV-
2.

e Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 14 maja 2020 r. zmieniajace
rozporzadzenie w sprawie szczegolnych rozwiazan w okresie czasowego
ograniczenia funkcjonowania jednostek systemu oswiaty w zwigzku
z zapobieganiem, przeciwdzialaniem i zwalczaniem COVID-19 (Dz. U. 2020 poz.
872).



Procedura zostala podzielona na trzy cze$ci:

Zapewnienie bezpieczefistwa pracownikéw przygotowujacych i wydajgcych posikki.
Zapewnienie bezpieczenstwa uczniéw spozywajacych positki w stoléwce szkolne;j

Zapewnienie bezpieczenstwa dostawcow dostarczajacych towar do kuchni szkoly.

Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikéw przygotowujacych i wydajacych positki.

Do pracy dopuszcza si¢ pracownikow zdrowych bez zadnych objawéw choroby.

Pracownicy restrykcyjnie przestrzegajg zasad higieny, dobrych praktyk higienicznych,
utrzymuja wysoki stopieni higieny osobistej, w tym dbaja o odpowiednia, czysta
i w razie potrzeby ochronng odziez.

Pracownicy zachowujg odleglos¢ miedzy stanowiskami pracy co najmniej 1,5m
chyba, ze jest to niemozliwe stosuja Srodki ochrony osobiste;.

Pracownicy przygotowujacy positki przebywaja tylko na teranie bloku zywieniowego.

Przestrzegaja  warunkéw  wymaganych  przepisami  prawa, dotyczacymi
funkcjonowania zbiorowego zywienia.

Utrzymuja wysoka higiene mycia i dezynfekcji stanowisk pracy, opakowan
produktéw, sprzetu kuchennego, naczyn stolowych oraz sztuécow (mycie naczyn
i sztuécow w zmywarce z dodatkiem detergentu w temp. min 60o C. ).

Po zakoniczonej pracy gruntownie dezynfekuja powierzchnie, sprzety i pomieszczenia
zaplecza kuchennego, zmywalni i obieralni.

Intendent szkoly dba o czystos¢ magazynu spozywczego. Wydaje towar kucharce,
wystawiajac przed magazyn.

Po zakonczeniu wydawania positkéw dokonywana jest dezynfekcja stolowki
i pomieszczen kuchennych.

Positki bgdg wydawane zmianowo.
Na stoléwcee przy jednym stole moze usiasé tylko dwoje ucznidéw.

II danie odbierane bedzie pojedynczo - osobiscie przez kazde dziecko w okienku
wydawczym .

Positki wydaje pracownik kuchni przestrzegajac wszystkich zasad bezpieczenistwa.
Positki wydawane sa w naczyniach wielokrotnego uzytku.

Naczynia po positkach s3 odnoszone pojedynczo przez dzieci /uczniéw do okienka :
zwrot naczyn" skad s3 na biezaco odbierane do mycia i wyparzania przez
wyznaczonego pracownika.

Pracownicy dezynfekuja stolowke (blaty, krzesetka, drzwi oraz okienko wydawcze)
i przygotowuja pomieszczenie na przybycie nastgpnej grupy stohujacych sie.



Zapewnienie bezpieczenstwa uczniéow spozywajacych positki w stoléwce szkolnej

Uczen zapisany na obiad udaje si¢ na okreslonej przerwie na stolowke szkolng.

Przed wejsciem do stoléwki uczefi myje rece lub dezynfekuje dlonie ptynem do
dezynfekcji rgk na bazie alkoholu (min.60%), ktory znajduje si¢ przy wejsciu do
pomieszczenia.

Wprowadza si¢ zmianowy system wydawania positkow.

1I danie odbierane bedzie pojedynczo - osobiscie przez kazde dziecko w okienku
wydawczym ( z zachowaniem odpowiedniej odleglosci).

Przy jednym stoliku po jego przeciwleglych krancach (2 m odleglosci) znajduja si¢
miejsca dla dwojga dzieci.

Positki wydaje pracownik kuchni, przestrzegajgc wszystkich zasad
bezpieczenstwa, w tym noszenia maseczkki

Positki wydawane s3 w naczyniach wielokrotnego uzytku, ktore sa wyparzane
w temperaturze min. 60°C zgodnie z zaleceniami.

Po konsumpcji dzieci odnosza pojedynczo naczynia, do okienka zmywalni
naczyn.

Po kazdej grupie czyszczone i dezynfekowane sa blaty, krzeselka, drzwi oraz
okienko wydawcze, oraz wietrzy si¢ jadalni¢ przygotowujgc pomieszczenie na

przybycie nastepnej grupy stolujacych sig.

Zapewnienie bezpieczenstwa dostawcéw dostarczajacych towar do kuchni szkoly

Zamoéwiony towar dostarczany jest bezposrednio do magazynu zamawiajgcego.

Towar dostawcy wystawiaja przed wejsciem do szkoly od strony magazynow
kuchennych. Po podjechaniu pod drzwi pracownik dostarczajgcy towar dzwoni do
intendentki szkoly, ktéra otwiera drzwi, przyjmuje towar, podpisuje fakture
i zamyka drzwi — przestrzegajac wszystkich zasad Covid 19.

Osoba dostarczajgca oraz osoba przyjmujaca towar musi posiada¢ maseczke
ochronng i rekawice, oraz przestrzega¢ zasad bezpiecznej odleglosci.

Intendent szkoly oraz kucharka dba o higieniczny odbiér towaru od dostawcow.
Zwraca uwage na ubior dostawcy: fartuch, maseczka, rekawiczki oraz na czystos¢
samochodu, ktérym dostarczany jest towar. Dostarczane pieczywo powinno by¢
zabezpieczone np. przykryte czystym materialem, papierem. Dostawca nie
wchodzi na teren szkoly, towar zostawia W wyznaczonym miejscu.
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